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Resumo: Objetivou-se avaliar efeito de emulsificante em características do processo de extrusão e textura dos 
kibbles, bem como avaliar o coeficiente digestibilidade aparente (CDA) de nutrientes e energia metabolizável
(EM) aparente em dietas formuladas com diferentes níveis de emulsificante a base de gliceril polietilenoglicol
ricinoleato em alimentos secos para cães adultos. O emulsificante (EMU), foi adicionado on top, formando 5
tratamentos: ((Controle (CON); CON + 0,03% EMU; CON + 0,06% EMU; CON + 0,09% EMU; CON + 0,12%
EMU)). A função canônica 1 foi significativa (P <0,05), ou seja, a quantidade de variância explicada entre as
variáveis estatísticas canônicas independentes e dependentes da função 1 foi significativa para os grupos de
características analisadas. Concentrações de emulsificante dietético não influenciaram o CDA de nutrientes (P>
0,05).  Houve diferença (P <0,05)  na EM com aumento em CON + 0,03% EMU e CON + 0,06% EMU e
diminuição em CON + 0,09% EMU. A adição do emulsificante alterou os parâmetros de produção (P <0,05).
Houve efeito quadrático (P <0,0001) da concentração de emulsificante sobre a amperagem do motor. Esses
resultados indicam que o uso de emulsificante pode ser utilizado como aditivo tecnológico em alimentos secos
extrusados para cães adultos. 
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EMULSIFIER ADDITIVE IN EXTRUSION PROCESS AND NUTRITIONAL
CHARACTERISTICS IN DRY EXTRUDED FOOD FOR ADULT DOGS 

Abstract: The objective of this study was to evaluate the effect of emulsifier on the extrusion and texture
characteristics of the kibbles, as well as to evaluate the apparent coefficient of digestibility (CTTAD) of nutrients
and apparent metabolizable energy (ME) in diets formulated with different levels of emulsifier based on glyceryl
polyethylene glycol ricinoleate in dry foods for adult dogs. The emulsifier (EMU) was added on top, forming 5
treatments: (Control (CON); CON + 0.03% EMU; CON + 0.06% EMU; CON + 0.09% EMU; CON + 0.12%
EMU). The canonical function 1 was significant (P <0.05), that is, the amount of variance explained between
independent canonical and dependent variables of function 1 was significant for the groups of characteristics
analyzed. Concentrations of dietary emulsifier did not influence CTTAD of nutrients (P> 0.05). There was a
difference (P <0.05) in ME with increase in CON + 0.03% EMU and CON + 0.06% EMU and decrease in CON
+ 0.09% EMU. The addition of the emulsifier altered the production parameters (P <0.05). There was a quadratic
effect (P <0.0001) of the emulsifier concentration on the motor amperage. These results indicate that the use of
emulsifier can be used as a technological additive in dried extruded foods for adult dogs. 
Keywords: digestibility; metabolizable energy; amperage; texture; pet food.
 
Introdução: O uso de emulsificantes pode ser importante para melhorar a utilização de gordura e gradualmente
melhorar a energia metabolizável (EM) aparente e, até onde sabemos, sem documentos que relatem o uso de
emulsificantes alterando a textura, digestibilidade dos nutrientes, EM e aspectos do processo. Objetivou-se
avaliar o efeito de emulsificante em características de processo de extrusão e textura do kibble, bem como avaliar
a digestibilidade de nutrientes e EM aparente em dietas formuladas com diferentes inclusões de emulsificante à
base de gliceril polietilenoglicol ricinoleato, em alimentos secos extrusados para cães adultos.
 
Material e Métodos: Um alimento comercial econômico, indicado para cães adultos, foi extrusado em extrusora
de rosca simples, com diâmetro de matriz de 8 mm. O emulsificante (EMU), a base de gliceril polietilenoglicol
ricinoleato, adicionado on top: ((Control (CON); CON + 0,03% EMU; CON + 0,06% EMU; CON + 0,09%
EMU; CON + 0,12% EMU)). Coletou-se amostras de 500 g do produto final a cada 10 minutos durante uma
hora. Foram sorteados 120 kibbles/tratamento para análise de perfil de textura (TPA). Mantiveram-se fixos:
entrada de água no pré-condicionador (PC) =450 L/h; pressão de vapor (PV) no PC = 3 bars; PV no canhão da
extrusora  =7  bars;  carga  da  extrusora  =35,5  Hz;  velocidade  de  corte  =42,5  Hz;  temperatura  PC =90 oC;
temperatura canhão da extrusora =110 oC; velocidade esteira secador =35 Hz. Foram utilizados cinco cães
adultos distribuídos em quadrado latino (5x5), com cinco dias de adaptação as dietas e cinco dias de colheita total
de fezes por período .
 
Resultado e Discussão:  A função canônica 1 foi significante (P<0,05). Para o grupo de características de
processo, a dose do emulsificante e a densidade foram maiores (em módulo), sendo os dois negativamente
correlacionados. A atividade de água apresentou menor carga canônica. Para o grupo de características de
textura, as variáveis mais importantes foram elasticidade e adesividade, negativamente correlacionadas. Em 
CON + 0,03% EMU e CON + 0,06% EMU, a característica adesividade foi a mais evidente, enquanto em CON +
0,09% EMU e CON + 0,12% EMU, a característica de elasticidade prevaleceu (Tabela 1, Figura 1). Houve
controle no processo, devido ao agrupamento dos tratamentos (Figura 1). Textura, na qual algumas de suas
características, como adesividade e elasticidade, afetam diretamente a sensação na boca do animal . A redução
nos custos pode vir acompanhada de um aumento de produtividade, porém pode alterar as características de



textura dos kibbles. 
 

 
Conclusão: A utilização de emulsificante, a base de gliceril polietilenoglicol ricinoleato, visando melhoras nas
características de textura dos kibbles, no aproveitamento da energia metabolizável aparente e na redução de
consumo energético, por diminuição da amperagem é favorável, sendo indicado CON + 0,03% emulsificante.
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